
Vietärentopäiväai donBBQ:nparissaMissKloseBBQ:nk ok enei denpitmastereiden
opettaessak ädestäpitäenk lassisenbarbecuensaloi h i n.BBQ-k urssi sopi i mai ni osti
esi merk i k si työporuk anyh tei sek si oh j elmak si ,tyk y-päiväk si tai yri tyk sen
asiak asti lai suudek si .Tai mi k sei myösk averiporuk allemerk k i päi väntai polttareiden
k unni ak si !

Päi väalk aaalk aah enk eensopivallaaamupalalla,jonk aj älk eenalammeBBQ-h ommi i n.
Valmistammeyh dessäh erk ulli senameri k k alai senBBQ-buffetin,j ossaonmeh evi enli h oj en
li säk si tarj ollajouk k ok lassi si aj auudempiali suk k ei ta,j oi stavastaaammatti k ok k i mme.
Käytössämmeonvali k oi malaaduk k ai tavälinei tä.Kruununammeontek sasi lai nen
li h asmok er”Klosepitsch efgrilldeluxe”sek ävali k oi mamui tasavustimi a,k utenk lassinen
öljytynnyri i nrak ennettuUDS-savustinsek ämonienk oti gri llaaj i entak api h altalöytyviä
Weberin”pallogrillej ä”.

Opimmepäivänai k anabarbecuenperusasiatj asavustammeli h oj atek sasi lai seentapaan
tammella.Jok ai nensaamyössuunnitellajavalmistaaoman”signature-rubinsa”eli
maustesek oi tuk sen.Päivänpäätteek si k oti i nvi emi si k si saapäivänai k anak äytetytreseptitj a
omanrubinsa.Jok ai nenvoi osallistuapäivänmittaantek emi seenomank i i nnostuk sensa
muk aaan.Etuk ätei sk ok emustaei vaadita.Otammeerityi sruok avaliotj aallergiath uomi oon.

Ti edotpäi väpi tmasteri na-k urssi sta:

Kesto:3-10tuntiasopimuk senmuk aan

Henk i lömäärä:10-25h löä

Pai k k a:Kurssi voi daanjärj estääasiak k aank äytössäolevassapai k assatai Mi ssKlosen
erämök i ssä30minuutinaj omatk anpäässäTurunk esk ustasta,Kurjenrah k an
k ansallispui stonlaidalla.Mök k i onasi ak k aank äytössäaamustailtaanjai llanpäätteek si
lämmi tämmevierai llesaunan.Päiväänvoi yh di stääesimerk i k si ulk oi luak ansallispui ston
maisemi ssatai termosk ah vi tmök k i i nk uuluvallalaavullasuonlaidalla.
Kok onai sh i ntai lmank ulj etustaalk aen120€h lö+alv.

Yh teysti edot:

www.mi ssk lose.fi
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