~"PAIVA PI

Vieta rento paiva aidon BBQ:n parissa Miss Klose BBQ:n kokeneiden pitmastereiden
opettaessa kadesta pitaen klassisen barbecuen saloihin. BBQ-kurssi sopii mainiosti
esimerkiksi tydoporukan yhteiseksi ohjelmaksi, tyky-paivaksi tai yrityksen
asiakastilaisuudeksi. Tai miksei myos kaveriporukalle merkkipaivan tai polttareiden
kunniaksi!

Paiva alkaa alkaa henkeen sopivalla aamupalalla, jonka jalkeen alamme BBQ-hommiin.
Valmistamme yhdessa herkullisen amerikkalaisen BBQ-buffetin, jossa on mehevien lihojen
lisaksi tarjolla joukko klassisia ja uudempia lisukkeita, joista vastaa ammattikokkimme.
Kaytossamme on valikoima laadukkaita valineita. Kruununamme on teksasilainen
lihasmoker "Klose pits chef grill deluxe” seka valikoima muita savustimia, kuten klassinen
Oljytynnyriin rakennettu UDS-savustin seka monien kotigrillaajien takapihalta 16ytyvia
Weberin "pallogrilleja”.

Opimme paivan aikana barbecuen perusasiat ja savustamme lihoja teksasilaiseen tapaan
tammella. Jokainen saa myds suunnitella ja valmistaa oman "signature-rubinsa” eli
maustesekoituksen. Paivan paatteeksi kotiinviemisiksi saa paivan aikana kaytetyt reseptit ja
oman rubinsa. Jokainen voi osallistua paivan mittaan tekemiseen oman kiinnostuksensa
mukaaan. Etukateiskokemusta ei vaadita. Otamme erityisruokavaliot ja allergiat huomioon.

Tiedot paiva pitmasterina -kurssista:
Kesto: 3-10 tuntia sopimuksen mukaan
Henkilébmaara:10-25 hloa

Paikka: Kurssi voidaan jarjestaa asiakkaan kaytdssa olevassa paikassa tai Miss Klosen
eramokissa 30 minuutin ajomatkan paassa Turun keskustasta, Kurjenrahkan
kansallispuiston laidalla. MOkki on asiakkaan kaytossa aamusta iltaan ja illan paatteeksi
lammitamme vieraille saunan. Paivaan voi yhdistaa esimerkiksi ulkoilua kansallispuiston
maisemissa tai termoskahvit mokkiin kuuluvalla laavulla suon laidalla.

Kokonaishinta ilman kuljetusta alkaen 120 € hlo + alv.
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