
Vietä rento päivä aidon BBQ:n parissa Miss Klose BBQ:n kokeneiden pitmastereiden
opettaessa kädestä pitäen klassisen barbecuen saloihin. BBQ-kurssi sopii mainiosti
esimerkiksi työporukan yhteiseksi ohjelmaksi, tyky-päiväksi tai yrityksen
asiakastilaisuudeksi. Tai miksei myös kaveriporukalle merkkipäivän tai polttareiden
kunniaksi!

Päivä alkaa alkaa henkeen sopivalla aamupalalla, jonka jälkeen alamme BBQ-hommiin.
Valmistamme yhdessä herkullisen amerikkalaisen BBQ-buffetin, jossa on mehevien lihojen
lisäksi tarjolla joukko klassisia ja uudempia lisukkeita, joista vastaa ammattikokkimme.
Käytössämme on valikoima laadukkaita välineitä. Kruununamme on teksasilainen
lihasmoker ”Klose pits chef grill deluxe” sekä valikoima muita savustimia, kuten klassinen
öljytynnyriin rakennettu UDS-savustin sekä monien kotigrillaajien takapihalta löytyviä
Weberin ”pallogrillejä”.

Opimme päivän aikana barbecuen perusasiat ja savustamme lihoja teksasilaiseen tapaan
tammella. Jokainen saa myös suunnitella ja valmistaa oman ”signature-rubinsa” eli
maustesekoituksen. Päivän päätteeksi kotiinviemisiksi saa päivän aikana käytetyt reseptit ja
oman rubinsa. Jokainen voi osallistua päivän mittaan tekemiseen oman kiinnostuksensa
mukaaan. Etukäteiskokemusta ei vaadita. Otamme erityisruokavaliot ja allergiat huomioon.

Tiedot päivä pitmasterina -kurssista:
Kesto: 3-10 tuntia sopimuksen mukaan
Henkilömäärä:10-25 hlöä
Paikka: Kurssi voidaan järjestää asiakkaan käytössä olevassa paikassa tai Miss Klosen
erämökissä 30 minuutin ajomatkan päässä Turun keskustasta, Kurjenrahkan
kansallispuiston laidalla. Mökki on asiakkaan käytössä aamusta iltaan ja illan päätteeksi
lämmitämme vieraille saunan. Päivään voi yhdistää esimerkiksi ulkoilua kansallispuiston
maisemissa tai termoskahvit mökkiin kuuluvalla laavulla suon laidalla.
Kokonaishinta ilman kuljetusta alkaen 120 € hlö + alv.
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